
 
  

九一果冻蘑菇制作厂成立背景与十年发展历程解析

1998年成立的九一果冻蘑菇制作厂，最初以东北野生蘑菇深加工为切入点，依托长白山区独特的菌类资
源，在吉林市建立首条自动化生产线。创始人张建国团队通过引进日本果冻成型技术，将蘑菇胶体与
果冻工艺结合，开创国内蘑菇类即食产品先河。厂区初期占地8000平方米，配备12台核心设备，年产能
达500吨，产品覆盖东北三省商超渠道。

九一果冻蘑菇的技术迭代与产能突破

2005年遭遇行业寒冬后，企业启动技术升级计划。通过自主研发的低温萃取工艺，将蘑菇有效成分提取
率从68%提升至92%，解决了传统高温灭菌导致的营养成分流失问题。2015年引进德国全自动灌装系统
，单线日产量突破80吨，较人工操作效率提升300%。2020年建成菌种培育实验室，成功研发抗逆性强
、口感适中的"寒地红菇"专用菌种，使原料成本降低40%。

市场拓展中的差异化竞争策略

九一果冻蘑菇构建了三级产品矩阵：基础款果冻系列主打商超渠道，2021年推出独立包装的便携装产品
；礼盒装针对节庆市场开发，2022年中秋礼盒销售额突破1200万元；定制化B端服务覆盖餐饮、酒店行
业，为连锁火锅品牌提供蘑菇风味底料。2018年与盒马鲜生建立战略合作，通过"产地直供+冷链配送"
模式，实现48小时鲜度直达终端。

行业转型期的挑战与应对

2019年新国标实施后，企业投入3000万元进行生产线改造，新增HACCP认证体系。2021年遭遇原料价
格暴涨冲击，通过建立2000亩自有种植基地，将对外采购比例从75%降至35%。2023年开发出蘑菇胶原
蛋白肽提取技术，延伸出口服液、面膜等衍生产品线，毛利率提升至58%。

2023年数据显示，九一果冻蘑菇年产值达2.8亿元，产品已进入东南亚市场。其核心竞争优势在于：保
持传统工艺精髓的同时，每年投入营收的5%用于技术研发。企业目前正筹建东北首个菌类食品产业园
区，规划集种植、加工、研发于一体，预计2025年实现全产业链覆盖。

FAQ：

1. 九一果冻蘑菇成立时间？

答：1998年3月在吉林市注册成立

2. 核心技术突破年份？

答：2015年引进德国灌装系统，2020年培育专用菌种

3. 现有种植基地规模？

答：2000亩自有种植基地，年原料自给率35%

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               1 / 1

http://www.tcpdf.org

